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Presente.

UNIVERSIDAD NACIONAL DE ASUNCION
FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS
DIRECCION ACADEMICA

Ciudad Universitaria, San Lorenzo
13 de julio de 2009.

Me dirijo a usted con el objeto de invitarle a participar del Acto de Apertura de

Actividades Académicas 2° semestre del 2009, que constituve con la ceremonia de graduacion de

estudiantes, las actividades mds importantes de la vida institucional de nuestra casa de estudios.

18:00 hs. % Palabras de Apertura
Prof. Dr. Andrés Amarilla, Decano.

18:15 hs. » Presentacion de Reglamentaciones Académicas
Prof. Dv. Luciano Recalde, Director Académico

18:45 hs. # Presentacion

“Avances

en el Proceso de Autoevaluacién”, Unidad de

Autoevaluacion-FCQ

19:15 hs. » Brindis.
Aula 12

En espera de contar con su grata presencia, me despido de usted con mi mds

distinguida consideracicn.

Prof. Dr. Luciano Recalde
Director Académico
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+» Calendario
Académico

FECHAS LIMITES DE PRESENTACION DE PROYECTOS Y DOCUM ENTOS

Plan Semestral de Catedras

11 de agosto de 2009

FECHAS LIMITES DE PRESENTACION DE SOLICITUDES PARA:

Nombramiento de Adscriptos
Nombramiento de Ayudantes de Catedras
Renuncia de Promedio de Pruebas Parciales

7 de agosto del 2009
7 de agosto del 2009
31 de julio del 2009

DIAS FERIADOS Y ASUETOS

Lunes 10 de agOStO .....ceeeeeiiiiiiiiiieieeeiiiiiiiee e e e Fundacion de la Ciudad de San Lorenzo
Sabado 15 de agoSto .......cceeeviiiiieiiiiiiie e Fundacion de la Ciudad de Asuncion

«»Cursos de
capacitacion
ofrecidos

DISERTANTE:

FECHA:
LOCAL:
HORARIO:

TOTAL DE HORAS:

COSTO:

arLONE

Herbario

Se otorgara a los asistentes 10 (Diez) horas como ¢

CURSO INTERNACIONAL
“NOCIONES DE BOTANICA SISTEMATICA”

Prof. Agron. Gral. Luis Jorge Oakley

Univ. Nac. de Rosario - RA

Lunes 24 al Viernes 28 de Agosto de 2009

Aula 14 — Facultad de Ciencias Quimicas

14:00 a 16:00 horas (teoria) - 16:00 a 18:00 horas (practica en gabinete)
20 horas

Gs.200.000.- Para Profesionales y Egresados

Gs.100.000.- Para Docentes y Estudiantes de la FCQ

CONTENIDO TEORIA

Sistematica y Taxonomia

Clarificacion y adecuado uso de los conceptos
Distintos sistemas de clasificacion de los vegetales
Nomenclatura Botanica

rédito de Extension Universitaria
Informes e Inscripcion
Direccion de Extension Universitaria — Facultad de Ciencias Quimicas

Conferencia Internacional

“Alimentos y Antioxidantes”
“Frutas y Hortalizas como fuente de salud”

DISERTANTE: Prof. Dra. Esperanza Torija

Universidad Complutense de Madrid — Espafia
FECHA: Miércoles 5 de Agosto de 2009
LOCAL: Auditorio de Ext5ension Universitaria — FCQ
HORARIO: 19:00 a 20:00 horas
DIRIGIDO A: Profesores, Estudiantes y Egresados de la FCQfgdtinales interesados
COSTO: Gs.50.000.- Para Profesionales y Egresados

Gs.25.000.- Para Docentes y Estudiantes de la FCQ

Se otorgard a los asistentes 1 hora de crédito detEnsion Universitaria
Informes e Inscripcion
Direccion de Extension Universitaria - FCQ
Conferencia Internacional
“Nuevos Sistemas de Envasado”

DISERTANTE: Prof. Dra. Esperanza Torija

Universidad Complutense de Madrid — Espafa
FECHA: Martes 4 de Agosto de 2009
LOCAL: Auditorio de Ext5ension Universitaria — FCQ
HORARIO: 19:00 a 20:00 horas
DIRIGIDO A: Profesores, Estudiantes y Egresados de la FOQQfgditonales interesados
COSTO: Gs.50.000.- Para Profesionales y Egresados

Gs.25.000.- Para Docentes y Estudiantes de la FCQ
Se otorgara a los asistentes 1 hora de crédito detEnsion Universitaria
Informes e Inscripcion
Direccion de Extension Universitaria - FCQ
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«»Cursos de
capacitacion
ofrecidos

CURSO DE BACTERIOLOGIA MOLECULAR

Docentes Prof. Dr. Gabriel Gutkind y Prof. Dr. Pablo Power

Catedra de Microbiologia — Facultad denfgai y Farmacia - UBA
Organizado por el Instituto de Investigaciones en Ciencias de la SdlD8UNA)
Fecha 10 al 14 de agosto
Local Rectorado de la UNA — Av. Espafia c/Washintong
Costo Profesionales 100.000 Gs.

Estudiantes 50.000 Gs.

Informes e inscripcion
Coordinacion del IICS — Tel. 422069 — 423618

CURSOS A DISTANCIA

A partir del préximo 14 de septiembre la Oficina Regional dEA® para América Latina y el Caribe
comenzara a impartir los Cursos de Formacion a Distancia corréspesdal segundo semestre de 2009. |
periodo de postulaciones ya se encuentra abierto y se extendegl hasta agosto.

Estos tres nuevos cursos, que la FAO brindara a través deloNde Capacitacion en Politicas Publicas, est
dirigidos a técnicos y profesionales vinculados con la probleande la calidad, higiene e inocuidad de lo
alimentos, y al manejo sustentable y mantenimiento de Areas iBaste§u duracion ira de 7 a 13 semana
dependiendo del curso.

Estos cursos han sido concebidos a partir de la lectura deatestegl intercambio de experiencias y I
realizacion de actividades colaborativas, de manera de que los praliesien actividad puedan seguir €
desarrollo de la actividad y al mismo tiempo enriquecer su desentgboral.

En su primer afio de trabajo, el Nucleo de Capacitacion encBsliRiblicas ya ha brindado cursos d
formacién a mas de 1000 profesionales y técnicos de América Lagin@aribe en materias como desarroll
rural, seguridad alimentaria, manejo sustentable de los recuatosales y calidad e inocuidad de los
alimentos.

El Nucleo cuenta con el apoyo de la Agencia Espafiola de Cooperatadnational para el Desarrollo
(AECID), a través del Fondo Fiduciario ESPANA-FAO para Ao#riatina y el Caribe, y busca una
articulacion permanente con los gobiernos e instituciones lot@egrogramas de campo de la FAO y otra
agencias de cooperacion, prestando apoyo en los procesos de capauitaitadite alianzas de trabajo.

Los cursos a distancia disponibles actualmente para postulanién so

MANIPULACION HIGIENICA DE LOS ALIMENTOS (MHA)

Curso a distancia de 7 semanas de duracion, dirigido a docemtgpuladores de alimentos, personal d
comedores y servicios de hoteles y turismo, profesionales igaéaspecializados de industrias de alimento
proveedores de alimentos, servicios de comedores escolares y fldniccaciones de consumidores y otre
instituciones. El curso brinda herramientas sobre practicesitgs y manipulacién de alimentos que asegur
la inocuidad alimentaria, ademas de una revision de las normas bdsidagiene y de los principales
problemas que puede presentar un alimento en cuanto a su inocuidad

SISTEMAS DE CONTROL DE CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS A LIMENTOS (SCIA)

Este curso de 13 semanas se enfoca en el rol del sistema dedmfdsohlimentos como el marco instituciona
oficial, a nivel nacional y subnacional, para garantizar la inocuwdedlidad de los alimentos durante st
produccién, manipulacién, almacenamiento, elaboracién y distritbucio

Los objetivos de un sistema nacional de control de los alimesato proteger la salud publica reduciendo
riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos (EpAstgger a los consumidores de alimentad
insalubres, mal etiuetados o adulterados y contribuir al rdésaecondémico estableciendo una bas
normativa para el comercio nacional e internacional de alimentoselRaral curso plantea los desafios de |
inocuidad de alimentos en América Latina y el Caribe, el escenario detlalindustria de alimentos en la
region, los elementos que componen un sistema nacional del a@mtatimentos, el fortalecimiento de los
sistemas de control y la legislacién alimentaria. Se buscara conaalizar los factores comunes y la:
caracteristicas especificas de los sistemas nacionales de control efetosliche los paises de la regién,
considerar aquellas iniciativas que ya estan siendo aplicadas y hastraelm ser exitosas.

El curso esta dirigido a profesionales de oficinas nacionalesnti®lcte alimentos, asi como a especialistas
técnicos del sector privado involucrados en el control de cakdl@malisis bromatolégico y la vigilancia de Iz
inocuidad en toda la cadena alimentaria.

Los interesados en postular a los cursos pueden acceder alafiwnde inscripcion, que se encuentrs
disponible enhttp://nucleo.rlc.fao.org/postulaciones/

Informacion Proveida por la Prof. Lic. Griselda MirandRefia
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Escola de Engenharia de Lorena - EEL

Lorena, 23 de julic de 2000

Los alumnos del ﬁmmm.de‘mn—maﬂm:iﬁu en Biotecnologia Industrial v ef Departamento de
Biotzcnologia de la Escuelz de Ingznieria de Lorena (EEL] de la Universidad de S3o Paulo promueven |z
Primera Semana de Biotecnologia Industrial (1 SBI), cuye tema principal sera: * fnnovaciones y
Perspectivas de |3 Biotecnologa industrial en ef Brasil ©

€ evento, dirigido a toda Iz comunidad cientifica, alumnos, docentes y profesionales de las areas de
ingenieria quimica, ingenizria industrial guimica, ingenieria ambisntal, quimica industrial v microbiologia
industrial, z2ra realizado entre los dizs 3 & 7 de octubre dz 2002 en el Campus | de la EEL- LSS,
Teﬁaﬂnmumﬁahmlm:ﬁdﬂmmvhmmﬂadﬂmmtmﬁmﬁﬁgms,mﬂ

Frof. Dr. Urzel de almeida Lima, gue dictzra Iz conferencia magna de apertura, confizmos reunir en
Lorena carca de 500 participantes.

Este svento representara unz valicsa e incomparable oportunidad para presentar las aplicaciones
actuzles y potencialidades de (a Biotecnologia Industrizl en el pais, a traves de la divuizacion v discusicn
de experiencias técnico-cientificas entre &l sector académice y empresarial.

Extendemos una invitacion cordizl para todos los miembros v estudiantes dal @res industrial de la
Facultad de Ciencias Quimicas, encaminamos en anexo e folder con & programacion preliminar y
solicitamas su amable colaboracidn para |z divulgacion del evento.

‘Aprovecho |2 ocasion para presentar mis sinceros saludos

Atentamenta,

Prof. Msc. Juan Daniel Rivaldi
Comissan Organizadors

i1 decaimante ce gk deddainents i ancont s-se dhotniel re Secetaria do Departscnsas de Btensngs - EL - USR]

Campus | - Estreds Munidpal do Campinhe s/n®
LEP 12602-810 — Lorenz-5P — Tel.; 12-3158-51509
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